Squashsoppa med saffran 

2 port.

· ½ gul lök

· 1 liten vitlöksklyfta

· Några kvistar bladpersilja

· 1 krm saffran

· Ca 350 gr squash i små tärningar

· ½ liter grönsaksbuljong

· 1 dl lättcréme fraiche

· Salt och peppar, gärna cayenne

· Ev 100 gr skalade räkor

Hacka lök, vitlök och persilja och fräs upp i lite olja utan att löken tar färg. Tillsätt saffran. Stek med squashen några minuter. Häll på buljong och låt allt koka ca fem minuter eller tills allt är ordentligt mjukt. Tillsätt créme fraiche. Smaka av med peppar och salt. Om man vill kan man mixa soppan slät. Toppa med skalade räkor.
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