Squash-sockerkaka

Två formar om 1,5 liter

2 dl olja med neutral smak

4 dl farinsocker

4 dl riven squash

4 ägg

ca 7-8 dl vetemjöl

1 tsk bakpulver

1 tsk bikarbonat

2 tsk kanel

1 tsk salt

¾ dl gräddfil eller filmjölk

1,5 dl grovhackade valnötter (kan uteslutas)

· Vispa olja och socker. Tillsätt squash och äggen ett i taget.

· Blanda mjöl, bakpulver, bikarbonat, kanel och salt. Tillsätt blandningen omväxlande med gräddfil.

· Vänd till sist ner valnötterna. Tillsätt eventuellt mer mjöl, beror på hur saftig squashen är.

· Häll smeten i två smorda och bröade formar.

· Grädda kakorna i 175 grader i 60 min, på nedersta falsen i ugnen.
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