Squashgratäng med sesamfrön
4 portioner

· 5-6 hg squash i ½ cm tjocka skivor

· ½ tsk salt

· 1 tsk italiensk salladskrydda

· 1 krm peppar

· 1 ½ dl valfri grädde

· Ca 1 dl riven lagrad ost

· 2-3 msk sesamfrö

Sätt ugnen på 225 grader. Lägg squashskivorna lite omlott i en smord ugnsform. Blanda salt, peppar och salladskrydda och strö över. Blanda ost och grädde och klicka och bred ut blandningen över squashen. Strö över sesamfröna. Grädda i mitten av ugnen ca 20-25 minuter, känn efter så squashen är mjuk. 
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