Gerds marmelad /sylt pa rabarber och morot

1 kg mordétter, 1 kg rabarber, 1 kg socker behdvs och helst ocksa en matberedare.

Men det gar aven att skara rabarbern i sma bitar och finriva morotterna. Skrapa morétterna och skar i
smabitar. Montera metallkniven i matberedaren och kor morétterna i omgangar tills de ar finfordelade.
Lagg over i en gryta. Har rabarbern tjockt skal bor den skalas innan den skars i smabitar och kors i
matberedaren pad samma séatt som morétterna. Blanda ner rabarbermoset och sockret i grytan och
sjud under lock i 30 minuter. Koka sedan ytterligare 30 minuter utan lock, rér da och da. Fyll moset pa
varma rena burkar och férvara svalt. Moset passar inte bara som marmelad, det ar gott i alla
sammanhang dar man anvander sylt.



